
Griaß Eich! 

 

Auf unserer Karte findet‘s Ihr  

traditionelle, regionale und zeitgemäß interpretierte Gerichte,  

der Jahreszeit entsprechend,  

mit regionalen Produkten unserer heimischen Bauern. 

 

Unsere Speisen werden frisch, mit Liebe  

und viel Handarbeit für Euch in unserer Küche hergestellt. 

 

Da wir keine Unmengen herstellen, 

kann´s natürlich a passieren,  

dass a mal was aus ist. 

 

 

Unsere Tagesgerichte findts Ihr auf der nächsten Seite.  

 

Gern richt ma Eich a kloane Portionen her, soweits möglich is. 

Wenn si zwoa Erwachsene a Essen auf zwoa Teller teilen wollen,  

erhebm ma a kloane Aufwandsentschädigung von € 1,00. 

 

Solltet Ihr von Allergien betroffen sein, meldet‘s Eich. 

 und Ihr bekommt die Karte mit den ausgewiesenen Allergenen. 

Bei der Tageskarte nachfragen – mia unterstützen Euch gern! 

 

 

 

 



BROTZEITEN  

homma jeden Tag, 

Sonn- & Feiertags aber erst ab 14.30 Uhr 

 

Almbrot 

2 Scheiben Bauernbrot mit Gewürzbutter, Speck4 & Bergkäse überbacken 

€ 11,90 

 

Boarischer Wurstsalat 

Regensburger 3,4,6 mit Zwiefe, Essiggurkerl2,7 & Bauernbrot 

€ 8,30 

 

Schweizer Wurstsalat 

wia da Boarische, mit Käs´ dazua2,3,4,6,7 

€ 9,30 

 

Obazda 

mit Zwiefe, Essiggurkerl2,7 & Bauernbrot 

€ 8,30 

 

Hausgmacht´s Griebenschmalz 

mit Zwiefe, Essiggurkerl2,7 & Bauernbrot 

€ 8,30 

 

Südtiroler Edelspeck4 

mit Butter, Kren & Bauernbrot 

€ 12,50 

Mia richtens Eich a gern ohne Zwiefe her, sagt´s es uns bitte 



 

Unser Brotzeit-Teller 

(den gibt´s nur, wenn ned z´vui los is) 

von allem a bissl wos, dazua gibt´s Essiggurkerl 2,7, 

Kren, Butter & Bauernbrot 

€ 16,50 

 

1 Scheibe selbstgebackenes Bauernbrot 

€ 0,50 

1 Portion Butter 

€ 1,00 

 

SIASSE SACH‘N 

 

Hausgemachte Kuchen 

Stück € 3,60 

 

Hausgemachte Torten 

Stück € 4,10 

 

Portion Sahne 

€ 0,80 

 

 

Alle Preise inkl. MWST & Bedienung 

 

Zeichenerklärung der Zusatzstoffe: 

1= Farbstoff, 2= Süßungsmittel, 3= Phosphat, 4= Nitritpökelsalz, 

 5= geschwefelt, 6= Geschmacksverstärker, 7= Konservierungsmittel, 8 = koffeinhaltig 



 

 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 

 

Tafelwasser aus unserer eigenen Quelle 

mit/ohne Kohlensäure 

0,25l   € 1,80 

0,5l   € 2,80 

 

Zitronenlimonade2 oder Colamix 1,2,8 

0,25l   € 2,60 

0,5l   € 3,60 

 

Schorlen 

Apfel, Johannisbeere, Rhabarber, Preiselbeer-Aronia,  

Orange, Birne, Holunderblüte, Quitte, Waldmeister 

0,25l   € 2,60 

0,5l   € 3,60 

 

Säfte  

Apfel, Johannisbeere, Rhabarber, Preiselbeer-Aronia, Birne, Orange 

0,25l   € 3,00 

 

 

 

 

 

 



 

BIERE der Klosterbrauerei Reutberg 

 

Kloster Helles aus´m Fass 

0,25l   € 2,50 

0,5l   € 3,50 

Radler2 

0,25l   € 2,50 

0,5l   € 3,50 

Kloster Weiße aus´m Fass 

0,3l   € 2,50 

0,5l   € 3,50 

Ruß´n Hoibe2 

0,5l   € 3,50 

Export Dunkel 

0,5l   € 3,50 

 

Biere der Weißbierbrauerei Hopf 

 

Alkoholfreie Weiße 

0,5l   € 3,50 

Leichte Weiße 

0,5l   € 3,50 

Dunkle Weiße 

0,5l   € 3,50 

 

Saisonbiere homma natürlich a für Eich, 

frogts einfach noch 



 

UNSERE WEISSWEINE 

 

Riesling Hochgewächs, QbA, trocken  

Weingut Erben-Thul, Thörnich, Deutschland 

trocken, 11,5%vol 

0,2l   € 5,30 

0,75l   € 20,20 

 

Spätburgunder – Blanc de Noir, QbA, trocken 

Weingut Erben-Thul, Thörnich, Deutschland 

trocken, 11%vol 

0,2l   € 5,30 

0,75l   € 20,20 

 

Roter Veltliner „Alte Reben“ 

Weingut Hofbauer-Schmidt, Hohenwarth; Niederösterreich 

trocken, 13,5%vol 

0,2l   € 7,10 

0,75l   € 29,80 

 

Sauvignon Blanc  

Weingut Robert Goldenits, Tadten, Burgenland 

trocken, 13%vol 

0,2l   EUR 6,60 

0,75l   EUR 25,40 

 

alle Weine auch als 0,1l erhältlich (0,2l minus 1,-€) 



Rosé vom Dornfelder, QbA, feinherb 

Weingut Erben-Thul, Thörnich, Deutschland 

trocken, 11%vol 

0,2l   € 5,10 

0,75l   € 19,40 

 

UNSERE ROTWEINE 

 

St. Laurent „WALD“  

Weingut R. & A. Pfaffl, Stetten, Niederösterreich 

trocken, 13%vol 

0,2l   € 6,90 

0,75l   € 26,60 

 

Kumarod Rot   

Cuvée aus Zweigelt, Merlot & Blaufränkisch 

Weingut Schwarz, Andau, Neusiedlersee 

trocken, 13,5%vol 

0,2l   € 7,90 

0,75l   € 30,60 

 

Zweigelt Neusiedlersee DAC 

Weingut Markus IRO, Burgenland 

trocken, 13%vol 

0,2l   € 6,90 

0,75l   € 26,60 

 

alle Weine auch als 0,1l erhältlich (0,2l minus 1,-€) 



K + K Cuvée  

Cuvée aus Blaufränksich, Cabernet Sauvignon, Syrah & Zweigelt 

Weingut Kirnbaumer, Deutschkreutz, Burgenland 

trocken, 13%vol 

0,2l   € 6,10 

0,75l   € 23,40 

 

Cuvée Noir Reserve  

Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Merlot, St. Laurent, Pinot Noir 

Weingut Georg Schneider, Tattendorf, Thermenregion, Niederösterreich 

trocken, 13,5%vol 

0,2l   € 7,70 

0,75l   € 29,80 

 

Big John, Cuvée Reserve 2016 

Cuvée aus Zweigelt, Cabernet Sauvignon, Pinot Noir 

trocken, 14%vol 

0,75l   € 45,00 

 

Weinschorle weiß / rosé / rot 

0,2l   € 3,90 

0,5l   € 4,90 

 

Glas Prosecco 

0,1l   €4,10 

 

Alle Weine enthalten Sulfite 

alle Weine auch als 0,1l erhältlich (0,2l minus 1,-€) 



Schnapserl 

Williams 

Apfel-Holler 

Bergheu-Kräuter 

Haselnuss 

Wacholder 

Marille 

2cl   € 3,50 

 

Unsere besonderen Schnapserl 

Alter Apfel 

Quitte 

Johannisbeere 

Zirbe  

Haselnuss 

Williamsbirnenbrand 

2cl   €5,50 

 

Wos Warm´s zum Trinken 

 

Espresso     € 2,40 

Doppelter Espresso   € 3,70 

Haferl Kaffee    € 3,50 

Haferl Cappuccino   € 3,70 

Haferl Milchkaffee   € 3,70 

Latte Macchiatto   € 4,20 

Heiße Schokolade mit Milch € 3,70 

mit Rum oder Eierlikör  € 4,90 

Glühwein (saisonal)   €4,90 

Alle Kaffeegetränke enthalten Koffein & sind auf Wunsch auch 

entkoffeiniert erhältlich 

 



 

im Porzellanhaferl (0,35l) stilecht auf an Holzbrettl serviert 

EUR 3,60 

„schwarza Peter“ 

 kräftig und malzig, der perfekte Tee um gut gelaunt in den Tag zu starten! 

Zutaten: Schwarzer Tee Ceylon 

Geschmacksrichtung: kräftig, vollmundig 

Ziehzeit: 3-4 Minuten 

 

„ausgschlafne Hilde“ 

Der kleine Lichtblick an dunklen, kalten Tagen. 

Zutaten: Apfelstücke, Mangostücke, Fenchel, Zitronengras, Süßholzwurzel, 

natürliches Aroma, Ringelblumenblüten, Japanischer Matcha Grüntee (2 %) 

Geschmacksrichtung: herb, fruchtig 

Ziehzeit: 6-10 Minuten 

 

„himmlische Helena“ 

Zutaten: Zitronenverbenenblätter, Apfelminze, Eibischkraut, Krauseminzblätter, 

Kamillenblüten, Mariendistelsamen(7,5%), Fenchelsamen, 

Granatapfelgranulat Brombeerblätter, Löwenzahnblätter, rosa Pfeffer, blaue 

Kornblumen 

Geschmacksrichtung: minzig, frischer Kräutergeschmack 

Ziehzeit: 5-10 Minuten 

 

„guada Luggi“ 

„Kräuter der Berge – vereinigt euch“ 

Zutaten: Fenchel, Brennnesselblätter, Lemongras, Orangenschalen, 

Melissenblätter, Sonnenblumenblüten* 

Geschmacksrichtung: würzige Kräuter 

Ziehzeit: 8-10 Minuten 

 

„schene Leni“ 

Zutaten: Apfelstücke, Hibiskusblüten, Hagebuttenschalen, natürliche Aromen, 

Rosenblütenblätter, Rosenknospen, Kornblumenblüten 

Geschmacksrichtung: fruchtig, beerig 

Ziehzeit: 6-10 Minuten 

  „ 

„frische Resi“ 

Zutaten: Grüner Tee (70%), Ingwerstücke (14%), Lemongras, Zitronenschalen 

(5%), natürliche Aromen 

Geschmacksrichtung: fruchtig, zart 

Ziehzeit: 2-3 Minuten 

 

https://www.bioteaque.com/


Ihr wollt´s mal was besonderes Essen? 

Mit Familie oder Freunden? 

 

 

Unsere guadn, reschn Bauernenten mit Knödel & Blaukraut gibt´s a auf 

Vorbestellung ab 2 Personen für Eich. 

 

Wennt´s Ihr an geeigneten Ort für a gemütliches Familienfest oder an 

anderen Anlass suachts, 

 dann stehen wir Eich gerne zur Verfügung. 

 

Die Stadlbergalm eignet sich für griabige Festln mit bis zu 60 Personen. 

Gerne stellen wir Euch ein individuelles Angebot zusammen. 

 

Fragt´s am besten einfach nach. 

 



 

 

 

 

 

Auf unserer Homepage findt´s Ihr unsere aktuellen Termine und 

Veranstaltungen. 

 

Schaugt´s doch einfach mal vorbei unter: 

 

www.stadlbergalm.de 

 

 

Martin Zwerger & Stefan Mairoser 

Untergunetsrain 114 

83734 Hausham / Agatharied 

 

Tel.: +49(0)8025-3921 

info@stadlbergalm.de 

 

 

 

 

 

 



Unsere Freunde: 

 

Wirtshaus „Zur Landlust“ 

Vaterstetten 

 

Jägerwirt – Genuß mit Weitblick 

Scheffau am Wilden Kaiser 

 

Waldgaststätte Maxlmühle 

Valley 

 

Manuelis Restaurant 

Miesbach 

 

 

 

 

Unsere Lieferanten: 

Wein- & Sektmanufaktur Nikolaus Thul 

Thörnich / Mosel 

 

Klosterbrauerei Reutberg 

Sachsenkam 

 

Weißbierbrauerei Hopf 

Miesbach 

 

Bioteaque Teemanufaktur 

Chiemsee 

 

Metzgerei Rottenwallner 

Bad Tölz 

 

Buchsbaum – Blumen & Dekorationen 

Schliersee 


